1. Bemutatkozas

Kaba telepllés hataraban talalhat6 a Kabai Tap Fagarmanyforgalmazé Zrt. Kozvetlenll a 4-es
szamu &ut mellett, szépen parkositott kdrnyezetben detakarmanygyar eurépai szinvonalon tébb
mint egy évtizede végzi tevékenységét.

A cég az elmdlt 14 évben magyar tulajdond vallalgporthoz tartozott,
2007 februartél a Cehave Landbouwbelang hollandrtaénygyarté cégcsoport leanyvallalata lett. A
Kabai Tap Zrt. feladata az intenziv és haztajegillbaromfi és sertés késztakarmanyok gyartasa és
forgalmazésa.

Meggy6zédésunk, hogy az eredményedikddés alapfeltétele a v&v megelégedettség. Ennek
elérésének kotelézlemei kdzil legfontosabb az allandé és megbizimiéség, az értékaranyos ar,
a pontos szallitas.

A Kabai Tép Zrt. § célkitiizése, hogy termékeivel a vasarlok versenyképesrragket allitsanak &l

A tulajdonos hosszl tavu célja a cégcsoport pigsizesedésének novelése, és Magyarorszag
legnagyobb takarmanygyarté cégévé valasa. Vallatkazk akkor sikeres, ha partnereink elégedettek
és velink megtalaljak a szamitasaikat. deijl csak akkor tudunk, ha tevékenységiink valamennyi

mozzanatat a tisztasag, a rend, a szabalyozottepiaés emberi kapcsolatok jellemzik.

2. A palyazat megnevezése:

»Az egész blzaszem bedolgozasa a broiler takarmanyak

3. Cél: Jobb fajlagos takarmany felhasznéalas eléréseyittahgarantélni a takarmany szalmonella
mentességét is.

A buza jellem# tulajdonsagai:

» Foleg energiat biztosit a takarmanyban, alacsony rjiehéés Aasvanyi anyag
tartalma van,

Az enzimekkel kombinélva a broiler szamara 6l extigest,

Pozitiv hatassal van a granulatum ésiégére,

A takarmanyban kemény részeket biztosit,

Fehér hust eredményez,

Y VVY

Az egész blza megnoveli a zGzégyomor nagysagat.eggijobb ztuzdégyomor féjtiés jele. Az
egész buza szemcsenagysaganak kovetkeztében, araeb@ogyomornak kell mégdinie, a
zUzbgyomor tdbbszor hizédik dssze, ami a takarndraz eméséenzimek jobb 6sszekeveréséhez
vezet. Ezért a takarmany joblé-elmésztése varhaté (kilonosen a fehérjéé), argjattart hosszabb
ideig marad a ziz6gyomorban a takarméany.

Ez alacsonyabb takarmény felvételhez vezet tovéddsabban halad at a takarmany a bélben, igy
tébb idb jut az emésztésre és a tadpanyagok felszivodasara.

» Nagyobb rugalmassag a takarmanyozasi menedzsmentben
»  Abroiler csirkék nem tudjak a takarmanybél kivéaog

Mi varhat6 a technikai eredményeket illetien a 100 % granulalt étrendhez hasonlitva?

1.  Asulygyarapodas azonos, vagy magasabb lesz.

2. A Fajlagos takarmany felhasznalas 0,03- 0,05 kofkd)-fog csokkenni az alacsonyabb
takarmanyfelvétel miatt.

3. Az alom miréség azonos lesz, vagy enyhén javulni fog.

4.  Vannak olyan jelek, melyek szerint a kokcidiézistdeésre valé érzékenységet csokkenti az
egész buza etetése.

5. A tapasztalatok szerint az emésztési problémak daatk is valamivel alacsonyabb lesz az
egész buza etetése kdvetkeztében.

6. Az egész buzéas receptek esetén a takarmany feblatdonyabb, mint a csak peli@tallo
recept esetén.

A gazdasagosabb brojler nevelés elérése érdekébefabami Tap Zrt. ismereteink szerint
Magyarorszagon jelenleg egyediliként megvalositatteegész szeimblza bedolgozéasat a brojler
takarmanyokba, melyet olyan technikai megoldassaélé hogy az egész szérhblza a takarmany

tobbi alkotérészeivel homogén keveréket alkot, s°80fokos lékezelésel a takarmany szalmonella
mentessége is megtarthato.

A 2160/2003 EK rendelet szerint az EU — ban 2010ecember 12. utdn hudscsirke, pulyka, és
tojotyuk friss hisat csak akkor lehet forgalomba hani, ha szalmonella mentes. Az egész szém
blza etetését szamos orszagban alkalmazzék, és iskneannak pozitiv hatasat a nevelési
eredményekre.

Az intenziv takarmany melletti etetése viszont nergarantédlja a szalmonella mentességet.

Stratégiai cél volt hogy a Kabai Tap Zrt. takarmanykefeiizemébe ugy valosuljon meg a
technoldgiai fejlesztés, hogy a gazdasagosabbebropvelés mellett a szalmonella mentesség is
biztositott legyen.

Az ezt kdveb kisérletek és a vizsgalatok visszaigazoltak azpedklés hatékonysagat.

A kisérletek soran sikeriilt megtalalni a legoptisethb bekeverési mennyiséget, és a brojlernek azt
a korat, amikor az egész szebuizaval készitett takarmany etetése a legoptiatiiis

2009 januartdl a Kabai Tap Zrt. minden brojlert elévpartnerét az igy készitett takarmanyokkal
szolgalja ki.

Ezen fejlesztéssel sikerilt elérni, hogy jelenlédpbt mint 3 millié brojlert takarmanyozunk
rotacionként.
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Tovébbi kbzel 30 kisebb tarsas és egyéni véllakoza

2009. oktéber 018t a Kabai Tap Zrt.-hez tartozik a Pannonmill Zetkarméanylizeme is, s ott is
meg kivanjuk valésitani ezt a fejlesztést, igy tébég nyilik arra, hogy a Dunantdli brojler
termebk is hozzajussanak az igy készitett takarmanyhoz.
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